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Pifia Rubygolw en fase de formacion de inflorescencia, cultivada con fines ornamentales, P & -

en el Banco de Germoplasma del Municipio de Chimore - Cochabamba. -
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PRESENTACION

El cultivo de la pifia representa una actividad agricola estratégica en diversas regiones del pais.
En este contexto, el Instituto Nacional de Innovacion Agropecuaria y Forestal (INIAF) ha impulsado
el proyecto “Apoyo en el mejoramiento de la productividad del cultivo de pifia a través de la
generacion de tecnologias y produccion de material vegetal de alta calidad”, con el objetivo de
fortalecer el sistema productivo y tecnoldgico de este cultivo. Como resultado de este esfuerzo,
en el presente libro se sistematiza la caracterizacion morfoldgica de las principales variedades
de pifa identificadas en el pais.
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Banco de Germoplasma del proyecto pifia en el tropico de Cochabamba,
Municipio de Chimoré - Centro de musaceas.




INDICE
1 ANTRODUCCION. JX2Z Ak % . o k2 gt 8 0 el gk %m0
1.1. Resumen de la pifia en Bolivia
1722 TaXONOMIa: £.50 ... 0. SN L. 0, A T e o, ...

2. CARACTERISTICAS BOTANICAS ......cviviiitiiitiieeieteeiete et 4
27 JRaiz k... R0 B o £ R M L TR R s B K 35 4
292 T allOz N, . NS TN N s SN, RN e s N NNy N 4
2.3 8HE|AS ot e . & N A K A AT e ! 4
2:4% Pedunculo®, XAt X o dEod Q8 X o e A RN M AR X 5
2.5. Flores e inflor€SCENCIA ..........uiiiiiiiiiiie e e 5
236, IETULOL.... . 8%, #%n n¥ €. 5% X 8. o s b L ERL Y 5
3. CARACTERES FENOTIPICOS .....ccciiiiitiiieeteeee et e e e e e e e 5
3N, Porte-dedla: plantaf:. £ o ae, N2 0 T o8 e S TR M N T 5
3.2. POSICION d€ 1aS @SPINAS .....ccceeiiiiiiiiceeeeeecs st e e 6
33 Formadel Trito. . . . s o R SN s e e T W 6
34, Erlito'Sencillo:. #7.-. . Trs. IO o S N o L e MO A e 7
AUPINA-PUCALIPA e il ) b e el o %, Tiee’ e e o) N, T8 s 9
4.1. Caracteristicas generales de la planta.........ccccccoeeeiiiiiiiiiiiiiieneeee s 10
4.2. Caracteristicas de la Noja..........coceiiiieiieiiiiiie e 11
4.3. Caracteristicas de la inflorescencia.............cccccviiieeeiiiiiiiieieeeieieiieeeeeee 11
4.4. Caracteristicas del pedlinCulo ............ccuvveiiiiieieeiiiiiee e 12
4.5. Caracteristicas del fruto ...........oooiiiiiiiiiiiiic e 12
4.6. Caracteristicas de 1a PUIPa.........ccooiiiiiiiiiiiiiiiee e 13
SLEPINAGUARAYA . . 2 00 e I 0 Tl 0 0 0 e S N0 15
5.1. Caracteristicas de la planta...............eeeeviiiiiiiiiiiiiiiieee e 16
5.2. Caracteristicas de la hoja..........cccoeeiiiiiiiiiiiiccce e 17
5.4. Caracteristicas de la inflorescencia.............cccccvvviiiiiiiieeiieieeeeeeeeeeeeeees 17
5.5. Caracteristicas del frUtO .........cccoeeiiiiiiiiiiiiiiiccs e 17
5.6. Caracteristica de la pulpa............ccuuiiiiiiiieee e 19
X, PINAMD2 €2 #7307 - F #7295 . ¢  £3 £ 0 . F #7309 21
6.1. Caracteristicas de la planta............cveveeeeeiiiiiiiiiie e 22
6.3. Caracteristicas de la hoja...........cccuviiiiiiiiiiiii 22
6.4. Caracteristica de la inflorescencia.............cc.ouvviiiiiiiiiiiiiie e 22
6.5. Caracteristicas del pedlinculo..............ooovviiiiiiiiiiiiiii e, 23
6.6. Caracteristicas de la Corona.............ccoooiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 23
6.7. Caracteristicas del frutO ..........ccoeeeeiiiiiiiiiiicc e 23

6.8. Caracteristicas de la pulpa..........cccuuuiiiiiiieee e 24



7.~ PINA CHAMPAKAT.. 24 b #07 2e Nndy 7 500 S et 50 .2 27

7.1. Caracteristica de la planta............ccuvviiiiiiieeiiiiiee e 28
7.2. Caracteristicas de la hoja...........cocuuiiiiiiiiieei e 28
7.3. Caracteristicas del pedlnCulO ............ccoviiieiiiiiiiiiiiiiiieee e 29
7.4. Caracteristica de la infloreSCeNCia.........ccoveeerviiiiiiiiiiiiiiiieeee e 29
725! \Garacteristicasidel frto®. . T ol S 8 T T e N T 30
7.6. Caracteristicas de la pulpa..........ccuvviiiiiiiieiiii e 31
B8APINACRIGLLAS. s o7 7 58 H0ag o7 S8 W08 U0 o2 7 08 10, 33
8.1. Caracteristicas de la planta............c.evveeeiiiiiiiiiiiiiiee e 34
8.2. Caracteristicas de la hoja..........ccooeeiiiiiiiiiiccr e 34
8.3. Caracteristicas de la inflorescencia........ccccccovvviiiiiiiiiiiiiee 35
8.4. Caracteristicas del frutO ...........oovvcuiiiiiiiiiii e 36
8.5. Caracteristicas de [a COrona.............uueeeeiieeeeiiiiiiiiiiee e 37
8.6. Caracteristicas de la pulpa..........cccuuiiiiiiiiie e 37
9. OTROS GENOTIPOS DE PINA.......cooiiiiiteiteiteeeeeieteeeeee et eee e eee e sseeenas 38
0% “Esping rosita . #%x. s _F. e AN E S s a8 L 39
9. 25 ESpanola Q| s . T AT T L LT A e e 40

9.333RUDYQIOW. . 0%, im0 0 Vel s NN ek ingl ST ol 41



1. INTRODUCCION

La pifia (Ananas comosus L. Merril), es una de las frutas tropicales de mayor
consumo a nivel mundial, superada por la banana, la naranja y el mango.
ocupando el cuarto lugar. Es originaria de Sudamérica tropical, de las regiones
que actualmente comprenden Brasil, Paraguay y el noreste de Argentina.

Area de intervencién en la caracterizacién de variedades de pifia
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Fuente: Proyecto Pifia, (2025).



1.1. Resumen de la pifia en Bolivia

En Bolivia, el cultivo de pifia (Ananas comosus) se desarrolla principalmente en
los departamentos de Cochabamba, Santa Cruz, La Paz, Beni y Pando,
concentrandose cerca del 90% de la produccion nacional en la region tropical del
departamento de Cochabamba, en los municipios de Entre Rios, Puerto
Villarroel, Shinahota, Chimoré y Villa Tunari.

El desarrollo de este cultivo en el trépico de Cochabamba se remonta a la época
de la colonizacién agricola. Un hito fundamental fue la creacién del Instituto de
Colonizacién y Desarrollo de Comunidades Rurales en 1965 (D.S. N.° 07226),
entidad encargada de dirigir los procesos de colonizacién a nivel nacional. A
finales de los afios 60 e inicios de los 70, técnicos de este instituto implementaron
un sistema de asentamientos rurales, distribuyendo a los colonos hijuelos de
siete variedades de pifia consideradas aptas para la regiéon. Entre estas
variedades estan:; Pucallpa, Cayena Lisa, Espina Rosita, Perolera, Peronema,
Palo Negro y Gran Espafiola que fueron introducidas desde el Perd por personal
técnico, basandose en experiencias previas.

Posteriormente, el Instituto Boliviano de Tecnologia Agropecuaria (IBTA)
Chapare, en coordinacion con el programa de Desarrollo Alternativo, trabajé en
la validacion de variedades y desarrollo de paquetes tecnolégicos para los
productores de la region. A través de estas iniciativas, se introdujeron nuevas
variedades como la Champaka F-153, procedente de Ecuador, y posteriormente
la MD-2 (Golden Sweet), desarrollada en Costa Rica, la cual destaca por sus
atributos organolépticos y su potencial para la exportacion.

De todas las variedades introducidas, no todas se adaptaron de igual forma a las
condiciones locales. En la actualidad, la variedad Pucallpa es la predominante,
ocupando aproximadamente el 92% de la superficie cultivada, seguida por
Champaka (4%), MD2 (3%) y Cayena Lisa (1%). Otras variedades como Espina
Rosita, Perolera, Peronema, Palo Negro y Gran Espafiola se encuentran
Unicamente en parcelas familiares, conservadas para autoconsumo o fines
ornamentales.

En la region de Guarayos del departamento de Santa Cruz, se cultiva una
variedad tradicional conocida como “karugwata guarayu” o “pifia Guaraya”, con
un valor cultural. Segun relatos de los productores locales, el cultivo de esta
variedad se remonta a la época de las misiones franciscanas y ha sido parte
integral de la vida de las comunidades guarayas. Actualmente, la pifia Guaraya
se cultiva en los departamentos de Santa Cruz y Beni, en sistemas tradicionales
y mecanizados, ademas es ampliamente conocido en mercados locales por su
sabor, textura de la fruta y su potencial para la agroindustria y la exportacion.



No obstante, en la region de los Yungas del norte pacefio, el cultivo de pifia tiene
una historia de mas de 50 afos, en los municipios de: La Asunta, Coripata,
Coroico y Chulumani, donde la “pifa criolla”, apreciada por su sabor dulce,
aunque con un alto contenido de bromelina que le otorga una ligera acidez.

Aunque se trata de una variedad rustica y resistente, la pifia criolla ha perdido
presencia en la ecorregion de los Yungas desplazada en gran parte por el cultivo
de la hoja de coca, ademas debido a las dificultades asociadas a su manejo,
especialmente por la presencia de espinas en sus hojas limita su atractivo
comercial. Actualmente, esta variedad se cultiva para el consumo familiar y para
la comercializacion local.

Sin embargo, la produccion de pifia se ha expandido con mayor fuerza hacia
municipios como Caranavi, Alto Beni y Palos Blancos, donde el cultivo ha
adquirido un papel mas destacado dentro de las economias familiares rurales.
En los Ultimos afios, diversas iniciativas gubernamentales y proyectos de
desarrollo han promovido la introduccién de variedades comerciales como
Pucallpa y MD2, mejorando las capacidades productivas de mas de 600 familias
en estas zonas.

1.2. Taxonomia

Ananas comosus fue descrita primero por Carlos Linneo como Bromelia comosa
y publicado en Herbarium Amboinenese, vol. 21, 1754 y, posteriormente,
atribuido al género Ananas por Elmer Drew Merrill y publicado en An
Interpretation of Rumphius's Herbarium Amboinense, en 1917 y de acuerdo con
el Sistema de Clasificacion Angiosperm Phylogeny Group - APG V, (2020) es la
siguiente:

e Reino: Plantae

e Clado: Angiospermas

e Clado: Monocotiledéneas

e Orden: Poales

e Familia: Bromeliaceae

e Subfamilia: Bromelioideae

e Género: Ananas

e Especie: Ananas comosus (L.) Merr.



2. CARACTERISTICAS BOTANICAS

2.1. Raiz

El sistema radicular de la pifia es
fasciculado, compuesto por raices
adventicias que se originan en la base
del tallo. Estas raices son poco
profundas, en su mayoria se
desarrollan en los primeros 30
centimetros (cm) del suelo, aunque
algunas pueden alcanzar mayor
profundidad dependiendo de las
condiciones edaficas (Murillo, 2014).

2.2. Tallo

El tallo de la pifia, también conocido
como “"cormo”, es corto, cilindrico,
sirve como punto de insercion para las
hojas y las raices. Aunque no es
facilmente visible a simple vista debido
a la disposicion densa de las hojas,
constituye el soporte principal de la
planta (Beltran, 2018).

2.3. Hojas

Las hojas de la pifia son largas,
erectas, angostas y acanaladas,
dispuestas en forma de roseta
alrededor del tallo. Miden entre 60 y
120 cm, con margenes que pueden ser
lisos 0 espinosos, segun la variedad.
Su superficie es lisa o cerosa, de color
verde grisiceo a oscuro, y en algunos
casos presenta tonos rojizos o
purpuras. La planta puede tener entre
30 a 40 hojas, cubiertas por un polvo
blancuzco que reduce la pérdida de
agua, lo que la hace tolerante a la
sequia (Beltran, 2018).

Corona

Fruto

Brote
vegetativo
(bulbillo)

Peddnculo

Hijuelo
basal o
lateral

Hoja

Partes de la planta de pifia



2.4. Pedlnculo

El pedinculo es una prolongacion del tallo que proporciona soporte a la
inflorescencia y posteriormente al fruto; su funcién es el transporte de agua,
nutrientes y compuestos fotosintéticos esenciales para el crecimiento y la
maduracion del fruto. Su longitud es menor a 20 cm, que contribuye a evitar la
caida de los frutos y el dafo por radiacion solar (Delgado y Arango, 2015).

2.5. Flores e inflorescencia

En el extremo del tallo se forma la inflorescencia conica de la pifia, compuesta
entre 100 y 200 flores violetas dispuestas en espiral. La fusién de estas flores
con el eje floral resulta en un fruto partenocarpico. El proceso de floracion se
inicia en la base de la inflorescencia y progresa hacia el apice, extendiéndose
durante un periodo de 3.5 a 5 semanas, un lapso que puede variar segun la
variedad y la época del afio (Orozco y Gonzales, 2020).

2.6. Fruto

El fruto de la pifia es una infrutescencia carnosa, formada por la fusion de
multiples frutos individuales que se desarrollan a partir de una inflorescencia
compacta puede contener de 100 y 200 frutos individuales, aunque este nimero
puede variar segun la variedad y las condiciones de cultivo (Matheus y Lopes,
2007).

3. CARACTERES FENOTIPICOS

En la caracterizacién de la pifia se consideran los caracteres fenotipicos que
permiten identificar y diferenciar variedades. En base a las experiencias del
proyecto se ha observado que las variaciones edafocliméaticas como el tipo de
suelo, altitud, temperatura y disponibilidad de agua pueden modificar ciertas
expresiones de los caracteres fenotipicos de la pifia. Aunque rasgos como la
forma del fruto o las espinas son estables genéticamente, a comparacioén con el
tamafio del fruto o el contenido de sdlidos solubles (°Brix) que pueden ser
influenciados por factores como la fertilizacion y el manejo técnico.

Estas variaciones reflejan la interaccion entre genotipo - ambiente, y su andlisis
es fundamental para la identificacién varietal, la seleccion de materiales con fines
productivos y comerciales, asi como para la conservacion de la diversidad
genética del cultivo.

3.1. Porte de la planta

El porte de la planta segun el Glosario de términos botanicos de la Facultad de
Agronomia de la Universidad Nacional de La Plata (s.f.), se define como el
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“aspecto general de una planta o su tipo de crecimiento”. En el caso de la pifia,
se pueden distinguir tres principales tipos de porte:

Porte de la planta de pifia

Y ¥ A&

Erguido Semierguido Rastrero
Fuente: Proyecto pifa, (2025).

e Porte erguido: Las hojas crecen predominantemente en direccion
vertical y en forma compacta.

e Porte semierguido: Las hojas se disponen en un angulo intermedio
entre lo vertical y lo horizontal.

e Porterastrero: Las hojas crecen con orientacién casi horizontal o hacia
abajo, generando una planta mas extendida.

3.2. Posicion de las espinas

En la pifia, las espinas se localizan en los margenes de las hojas, y su
distribucion varia segun la variedad cultivada. Segun las directrices de la Unién
Internacional para la Proteccion de las Obtenciones Vegetales (UPQV), la
posicion de las espinas en el borde de la hoja puede clasificarse en cuatro
categorias.

Posicién de las espinas en las hojas

i

Solo en la base Solo en el apice En la basey el En todo el borde
apice

Fuente: Proyecto pifia, (2025).

3.3. Forma del fruto
Segun la UPQV se tienen las siguientes formas:



Forma de fruto de pifia

1. Ovado 2. Ovado 3. Oblongo 4. Eliptico 5. Circular
estrecho medio

Fuente: Proyecto pifia, (2025).

e La forma ovado estrecho se caracteriza por una base mas ancha que se

estrecha gradualmente hacia el apice.
e Laforma ovado medio también presenta una base visiblemente mas ancha
que el apice, pero con una silueta suavemente curva.
e El fruto oblongo mantiene la misma anchura desde la base hasta el apice,
con lados rectos o ligeramente curvados.
e La forma eliptica es simétrica y ovalada, sin cambios bruscos de grosor,
con ambos extremos ligeramente mas estrechos que el centro.
e Elfruto circular es corto y robusto.
3.4. Fruto sencillo
El fruto sencillo en la pifia es el resultado del desarrollo de cada flor individual,
que da origen a una pequeiia baya. El apice del fruto sencillo corresponde a la
parte superior de esta baya. En el caso de la pifia, estas bayas se fusionan entre
si junto con otras estructuras florales, como el eje de la inflorescencia y las
bracteas, para formar una infrutescencia compuesta (Puccio, 2023).

Tipos de apice de fruto sencillo

- &5

Hundido Plano Prominente
Fuente: Proyecto pifia, (2025).
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PINA PUCALLPA

FICHA TECNICA

Nombre comun: Pifia

Nombre cientifico: Ananas comosus L. N 0 1

Nombre local: Pifia Pucallpa

VARIABLES AGRONOMICAS

Altura de la planta: 1.0a1.20m
N° de hojas: 32a40

Peso del fruto: 2.5a35kg
Longitud del fruto: 25a30cm
Diametro del fruto: 10a 13 cm
Forma del fruto: Ovado medio

CARACTERISTICAS DE LA HOJA

Disposicion de No presenta espinas en las
espinas: hojas.

Largo de hoja: 94 a 120 cm

Ancho de hoja: 7a9.5cm
CARACTERISTICAS DE LA PULPA

Color de la pulpa: Amarillo blanquecino

°Brix: 10 a 13
Firmeza de la fruta: 1.20 a 1.40 kg fuerza/cm
Aroma: Débil

Suculencia: Baja

ASPECTOS IMPORTANTES DE LA VARIEDAD

El cultivo es rentable ya que es requerido en el mercado

Ventajas: )
! local y del exterior.
Limitaciones: La planta es susceptible al mal drenaje del suelo.
Los frutos son utilizados en la agroindustria para la
Usos: elaboracion de pifias enlatadas, almibares y consumido en

fresco.



4. PINA PUCALLPA

La pifia Pucallpa destaca como una de las variedades comerciales mas
importantes en Bolivia, por su rusticidad y adaptabilidad a las condiciones
edafoclimaticas del trépico. Esta variedad en general presenta plantas de porte
alto, que alcanzan entre 1.0 y 1.2 metros de altura, con hojas sin espinas, lo que
facilita su manejo en campo. El fruto es grande, con pesos que oscilan entre 2.5y
3.5 kilogramos y una coloracién que cambia de morado en los primeros estadios
de maduracién a un tono anaranjado-rojizo en su punto 6ptimo de cosecha. Esta
combinacion de resistencia agronémica, facilidad de manejo y atractivo comercial
ha permitido que la pifia Pucallpa se consolide como una de las mas diseminadas
a nivel nacional. Su cultivo comercial se concentra en municipios del Trépico de
Cochabamba, como Villa Tunari, Shinahota, Chimoré, Puerto Villarroel y Entre
Rios, seguido por los municipios de Palos Blancos y Alto Beni del norte pacefio,
aunque su cultivo no se restringe en estas dos regiones.

Localizacion de muestreo de pifia Pucallpa

Fuente: Proyecto Pifia, (2025).
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4.1. Caracteristicas generales de la planta

La planta de pifia Pucallpa, cultivada en la
region tropical de Cochabamba se caracteriza
por un porte de crecimiento semi erguido, con
una disposicion intermedia de sus hojas.
Presenta un desarrollo herbaceo, bajo y
compacto, bien adaptado al clima célido y
himedo de la zona. Generalmente, produce
entre 32 a 40 hojas por ciclo vegetativo,
dispuestas en espiral formando una roseta
basal. La planta alcanza una altura de entre 1 a
1,2 metros, con un didmetro promedio de 1
metro. El sistema radicular es superficial, ideal
para los suelos bien drenados.

4.1.1. Estructuras vegetativas

La pifia Pucallpa presenta una alta capacidad
para producir estructuras vegetativas, para su
propagacion asexual y renovacion del cultivo.
Entre las estructuras mas comunes se
encuentran los hijuelos basales, los hijuelos
laterales, bulbillos y los hijuelos de corona.

Hijuelos basales (bulbillos de raiz): 1 a 2 por
planta, con una longitud de 40 a 50 cm.

Hijuelos laterales: 1 a 3 por planta, con una
longitud entre 30 y 50 cm.

Bulbillos: 4 a 8 en promedio, con una longitud
de 15 a 30 cm.

Por lo general los hijuelos basales y los hijuelos
laterales son los mas idéneos para la
implementacién del cultivo, debido a su mayor
vigor y répida capacidad de prendimiento, se
recomienda que estos hijuelos tengan un peso
aproximado de entre 300 y 400 gramos (g) para
asegurar un buen desarrollo inicial.

Ademas, las temperaturas cdlidas y la alta
humedad relativa de la region favorecen la
emision temprana y abundante de estas
estructuras, permitiendo una propagacion
eficiente y sostenida del cultivo a lo largo del
afio.

Bulbillos
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4.2. Caracteristicas de la hoja

Las hojas de la pifia Pucallpa tienen una forma
lanceolada terminadas en punta, rigidas y
dispuestas en forma de roseta. En general, las
hojas pueden medir entre 94 a 120 cm de
longitud lo que las clasifica como hojas largas
con un ancho que puede variar entre 7 a 9.5
cm en el punto mas amplio de la hoja.

4.2.1. Colory Textura Foliar

El haz de la hoja de la pifia Pucallpa presenta
un color verde de tonalidad media a intensa,
en buen estado nutricional de la planta.
Adicionalmente, se puede observar una ligera
pigmentacion violeta o rojiza en los bordes o
en la base de algunas hojas, especialmente
bajo condiciones de alta radiacién solar o
estrés hidrico. Esta pigmentacion es resultado
de la presencia de antocianinas, compuestos
gue también contribuyen a la proteccién de la
planta frente a factores ambientales adversos.

El envés de la hoja presenta pubescencia
densa de tricomas esta caracteristica le otorga
una textura &spera al tacto y un aspecto
visualmente opaco.

4.3. Caracteristicas de la inflorescencia

La inflorescencia de esta variedad se
encuentra compuesta por alrededor de 100 y
200 flores pequefias, tubulares que pueden
medir entre 15 a 22 mm de largo, de color
puarpura azulado, con ligeras variaciones
dependiendo de las condiciones ambientales.
Cada una estad protegida por una bractea
triangular y rigida, de color verde oscuro a rojo
amarronado, que persiste hasta la maduracion
del fruto formando parte de los ojuelos de la
pifia. En cuanto a los estambres, estas miden
de 10 a 13 mm de longitud desde la base floral
hasta la antera.

4.3.1. Bréacteas

Las bracteas son hojas modificadas situadas
en la base de cada flor; estas estructuras
miden de 2 a 2.30 cm. Su funcion es proteger
el desarrollo floral y contribuir a la formacion
del fruto compuesto.

1

Apice de hojas

Inflorescencia de la pifia Pucallpa




4.4. Caracteristicas del pedunculo

El pedunculo de la pifia Pucallpa presenta una
longitud media de aproximadamente de 36 a
50 cm, medida desde la base del fruto hasta
su punto de unién con el tallo principal de la
planta. Su didametro alcanza los 30 a 38 mm,
clasificandose también como mediano. Cabe
sefialar que este caracter puede estar
influenciado por el nivel de fertilizacion de la
planta, ya que una nutricion adecuada
favorece un desarrollo del pedinculo.

4.5, Caracteristicas del fruto

Esta variedad posee frutos grandes,
generalmente de 2.5kg, que pueden superar
los 3.5kg, segun el nivel de fertilizacién y
manejo del cultivo. El fruto se distingue por
poseer una forma ovoide estrecho a medio,
con los extremos suavemente achatados, con
una longitud entre 25 a 30 cm a medida que
aumenta de tamafio, pueden deformarse.

El fruto tiene una corona simple y de porte
erecto, con una longitud que varia de 15 a 20
cm lo que la clasifica como medio.

45.1. Color del Fruto no maduro

La superficie externa del fruto inmaduro
muestra una coloracién purpura amarronada.

45.2. Color de fruto maduro

Al alcanzar la madurez fisiologica, la fruta
presenta un tono verde amarillento, momento
en el que su sabor, aroma y textura alcanzan
sus niveles organolépticos 6ptimos para su
consumo.

4.5.3. Estructura externa del Fruto

La estructura del fruto estd compuesta frutillos
hexagonales grandes con un ancho que varia
de 2.5 a 3 cm, y una disposicion uniforme
espiralado en todo el fruto que basicamente
son los frutos sencillos de &pice plano. Los
ojos son relativamente profundos. Esta
caracteristica esta directamente por factores
genéticos.

1.2

Fruto maduro




45.4. Uniformidad del color de los ojos

En la uniformidad del color de los ojos o las
estructuras hexagonales en el fruto de la pifia
Pucallpa es moderadamente irregular, debido
que la maduracién comienza en la base del
fruto lo cual va ascendiendo a medida que el
fruto va madurando.

4.6. Caracteristicas de la pulpa

La pulpa es predominantemente de color
blanquecino a amarillento de textura blanda y
baja fibrosidad.

4.6.1. Densidad del fruto

El fruto presenta una densidad media, con una
proporcion equilibrada entre contenido de
agua y masa estructural. Esta caracteristica
favorece el manejo postcosecha durante el
transporte y el almacenamiento, ya que ofrece
buena resistencia mecanica sin comprometer
la calidad interna.

4.6.2. Aromay suculencia

La pulpa presenta un aroma débil y un perfil
aromatico tenue, aspecto que resalta al
alcanzar la madurez fisioldgica. Ademas,
posee baja suculencia lo que implica que libera
poco jugo al momento de cortarlo o masticarlo.

4.6.3. Acidezy dulzura

La pifia Pucallpa presenta un contenido de
sélidos solubles totales (°Brix) moderado, que
generalmente oscila entre 10 a 13 °Brix. Este
nivel indica una dulzura media, menor en
comparacion con otras variedades
comerciales como MD-2, que suelen superar
los 14 °Brix. Aunque este factor puede ser
influenciado por el nivel de fertilidad y el
manejo durante la floracion.

1.3

Medicidn de la firmeza de pulpa




Parcela comercial de pifia variedad Pucallpa en fructificacion,
Municipio de Chimoré - Cochabamba.
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PINA GUARAYA

:
FICHA TECNICA

Nombre comun: Pifia

Nombre cientifico: Ananas comosus L. N O 2

Nombre local: Karugwata Guarayt
Altura de la planta: 0.80a1.10 m

N° de hojas: 30

Peso del fruto: 2a27kg
Longitud del fruto: 17a30cm
Diametro del fruto: 10a15cm

Diametro del corazén: 2a3cm
Forma del fruto: Ovado estrecho
CARACTERISTICAS DE LA HOJA

Disposicién de En todo el borde

espinas:
Largo de hoja: 80all0cm
Ancho de hoja: 3adcm
CARACTERISTICAS DE LA PULPA
Color de la pulpa: Amarillo claro
°Brix: 16 a 18
Firmeza de la fruta: 1.18 a 1.70 kg fuerza/cm
Aroma: Medio !
Suculencia: Medio ¥ _
ASPECTOS IMPORTANTES DE LA VARIEDAD
. El fruto es dulce y jugoso para la elaboraciéon de productos
MLl derivados.
La presencia de espinas en la hoja dificulta el manejo
Limitaciones: agronémico en un sistema no mecanizado. La fruta es
susceptible a dafios mecanicos en mayor grado de madurez.
Usos: Los frutos son utilizados en la agroindustria para la elaboraciéon

de mermeladas, licores y consumo en fresco.
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5. PINA GUARAYA

La pifia Guaraya es una variedad cultivada principalmente en la provincia de Guarayos,
al noreste del departamento de Santa Cruz, Bolivia. Su centro de produccién es
Ascension de Guarayos, reconocida y declarado como patrimonio local mediante la Ley
Municipal 04/2017 como la capital de la pifia Guaraya. Inicialmente cultivada en
pequefias parcelas para consumo familiar, su produccion respondia al gusto local y
ocasionalmente se destinaba a mercados cercanos a través de la venta directa o el
trueque. Con el tiempo, estas practicas tradicionales se han transmitido de generacion
en generacion, consolidando a la pifia Guaraya como parte del sistema productivo y de
la identidad cultural de la region. Actualmente, su cultivo se ha expandido y se cultiva
en sistemas semi mecanizados, con programaciones de producciéon anual y se
comercializa principalmente en los departamentos de Santa Cruz y Beni, demandado
por sus cualidades organolépticas apreciadas en el mercado.

Localizacion de muestreo de pifia Guaraya
M
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Fuente: Proyecto Pifia, (2025).
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5.1. Caracteristicas de la planta

La planta presenta un porte semierguido,
caracterizado por un crecimiento erguido,
con una ligera inclinacion en sus hojas. Su
ciclo de vida varia entre los 18 a 24 meses
bajo las condiciones edafocliméticas de la
region de Guarayos.

5.1.1 Estructuras vegetativas

La planta de la pifia Guaraya se caracteriza
por producir un ndmero reducido de
estructuras vegetativas laterales, ya que
los brotes que cominmente emergen en la
parte inferior o media del tallo son escasos
de 1 a 2 o incluso ausentes.

No obstante, en la base del fruto desarrolla
una cantidad abundante de hijuelos
bulbillos, generalmente entre 6 a 10. Estos
bulbillos, alcanzan de 15 a 30 cm de
longitud, y son ampliamente utilizados en
la propagacion vegetativa de la planta
debido a su nimero y vigor, al momento de
la siembra ademas que pueden fructificar a
los 18 meses con un buen manejo.

5.1.2. Hijuelos de corona

Una particularidad de esta variedad es la
presencia de hijuelos de corona que
pueden variar de 2 a 6 0o mas. Este material
no es muy recomendable para el
establecimiento de parcelas comerciales
debido que tardan entre 25 a 26 meses
desde la siembra hasta la cosecha.

Hijuelos de la base de la corona
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Porte de la planta

Ausencia de estructuras vegetativas
laterales y basales

Hijuelos bulbillo a la base del fruto



5.2. Caracteristicas de la hoja

Las hojas de la pifia Guaraya son de color
verde oscuro, alargadas y delgadas, con
una longitud que varia entre 80 y 110 cm,
y un ancho de 3 a 4 cm. Poseen pequefias
espinas de color rojo amarillento,
distribuidas uniformemente en todo el
borde. En el envés presenta una presencia
baja de tricomas. Una caracteristica
distintiva es la presencia de pigmentos
antocianicos, que generan una coloracion
rojiza o purpura visible en los bordes y la
base de las hojas.

5.3. Caracteristicas del pedinculo

El pedinculo de la pifia Guaraya es
alargado, con una longitud promedio de 66
cm desde la base de la planta hasta el
punto de unién con el fruto. Su diametro
varia entre los 3 a 4 cm. Este aspecto es
importante debido que influye en el manejo
agrondémico.

5.4. Caracteristicas de la

inflorescencia

La inflorescencia de la pifia Guaraya esta
compuesta por flores tubulares, con una
longitud que varia entre 1.2 a 1.5 cm. Los
estambres miden entre 3 y 4 mm de
longitud. Los pétalos presentan una
coloracion blanquecina en la base,
mientras que el &pice muestra un tono
violeta azulado en los primeros estadios,
gue posteriormente se transforma en un
color rojo purpura conforme avanza el
desarrollo floral. Cada flor esta protegida
por bracteas que, en su fase inicial, son de
color rojizo y que, con el tiempo, se tornan
de un tono blanquecino opaco. Esta
transicion de colores en flores y bracteas
constituye un rasgo visual distintivo
durante el proceso de floracién.

5.5. Caracteristicas del fruto

El fruto se caracteriza por su forma ovado-
estrecha, con una longitud de 17 a30cmy
un didmetro transversal de 10 a 15 cm y
que varia de 2 a 2.7 kg.
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Fruto de pifia Guayara




5.5.1. Color del Fruto no maduro

El fruto a sus inicios tiene color verde
oscuro que a media que va madurando va
cambiando a una coloracion verde
amarillento.

5.5.2. Color del Fruto maduro

El fruto maduro presenta un color amarillo
intenso, con distribucién de color uniforme
entre los frutos individuales.

5.5.3. Apice de fruto sencillo

El &pice del fruto sencillo es prominente, lo
que le confiere una apariencia de corteza
rugosa y dura. Sin embargo, la posicion
superficial de los ojos facilita al momento
del pelado, permitiendo eliminar la cascara
al primer corte, a diferencia de otras
variedades que requieren un calado para
retirar los ojos.

5.5.4. Uniformidad del color de los ojos

Los ojos del fruto presentan estructuras
hexagonales de color amarillo anaranjado
que convergen en la superficie externa del
fruto. La tonalidad es generalmente
uniforme, aunque puede mostrar una leve
irregularidad.

Los ojos del fruto presentan un tamafio de
1,9 cm, clasificado de rango medio,
permite un pelado mas eficiente y menor
pérdida de pulpa durante el proceso.

Apice de fruto sencillo prominente
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Ojos superficiales en el fruto




5.6. Caracteristicade la pulpa

La pulpa presenta un tono amarillento
claro, con un pH de 3.86 y 18 °Brix, valores
que la clasifican con baja acidez y buen
contenido de azucares.

5.6.1. Densidad y firmeza de la pulpa

La pulpa presenta una densidad media y
una firmeza blanda, con baja fibrosidad.

El pedinculo en el fruto o también
conocido como corazén es de textura
blanda y jugoso a comparacion con otras
variedades como la pifia criolla que son
duras y crujientes. Por lo general la pulpa
de esta variedad se cataloga como blanda.

5.6.2. Aromay suculencia

La pulpa posee un aroma de intensidad
media, facilmente perceptible. La pulpa
presenta una suculencia media,
proporcionando un equilibrio al momento
del consumo.

Esta caracteristica incide directamente en
las propiedades organolépticas y en la
preferencia de consumo en fruto en fresco.

Produccién de pifia Guaraya
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Cosecha de frutos maduros



Parcela comercial de pifia variedad Guaraya en fructificacion,
Municipio de Ascension de Guarayos - Santa Cruz de la Sierra.







PINA MD - 2
| CARACTERISTICAS |

CARACTERISTICAS

FICHA TECNICA

Nombre comun: Pifia

Nombre cientifico: Ananas comosus L.

Golden Sweet o MD - 2

VARIABLES AGRONOMICAS
Altura de la planta: 0.70a21.00 m

Nombre local:

N° de hojas: 40 a 80

Peso del fruto: 1.2a25kg
Longitud del fruto: 22a25cm
Diametro del fruto: 10a 13 cm

Diametro del corazén: 2a3cm
Forma del fruto: Oblongo a
CARACTERISTICAS DE LA HOJA

Dreposiatn e En la base y el dpice

espinas:
Largo de hoja: 80 a 100 cm
Ancho de hoja: 3a5cm
CARACTERISTICAS DE LA PULPA
Color de la pulpa: Naranja amarillento
°Brix: 14 a18
Firmeza de la fruta: 1.50 a 3.0 kg fuerza/cm
Aroma: Medio
Suculencia: Medio 1 | i
Ventajas: Los frutos tienen alta demanda para la exportacion.

La variedad es exigente en fertilizacion y es susceptible a la
induccion natural.

Los frutos son utilizados en la agroindustria para la
elaboracion de mermeladas, licores y consumo en fresco.

Limitaciones:

Usos:
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6. PINA MD2

La variedad MD2, también conocida como Golden Sweet, ha sido introducida en
Bolivia como parte de estrategias para mejorar la calidad y competitividad de la
produccion pifiera nacional, especialmente orientada a la exportacion.

Esta variedad es ampliamente reconocida por su sabor dulce, baja acidez, textura
firme, alta concentracion de solidos solubles y excelente vida postcosecha. En
Bolivia, la MD2 se cultiva principalmente en el tropico de Cochabamba (en
municipios como Villa Tunari, Chimoré y Shinahota). La introduccién de esta
variedad respondi6 a la necesidad de diversificar las opciones productivas de los
agricultores, con el objetivo de acceder a mercados especializados que demandan
frutas de alta calidad y uniformidad. Su principal ventaja frente a variedades
tradicionales como la Pucallpa o la Cayena Lisa es su alto valor comercial.

Localizacion de muestreos de la pifia MD2
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Fuente: Proyecto Pifia, (2025).
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6.1. Caracteristicas de la planta

La pifia MD2 (Golden Sweet) presenta un
semierguido, con un desarrollo compacto y
uniforme, lo que facilita su manejo en campo y
permite una buena adaptaciéon a sistemas de
cultivo tecnificados.

La planta alcanza una altura aproximada de 70
a 100 cm, con un diametro de roseta foliar entre
80 a 100 cm. Sus hojas son largas, rigidas y de
color verde grisaceo, generalmente sin espinas
0 con espinas muy reducidas en la base
generalmente puede tener desde 40 a 80 hojas
funcionales.

La disposicion de hojas en la planta es
simétrica y erecta, favoreciendo una buena
captacion de luz y ventilacion.

6.2. Estructuras vegetativas

La pifia MD2 presenta una formacion moderada
de estructuras vegetativas, en condiciones
adecuadas de manejo cada planta puede
producir entre 2 y 4 hijuelos viables,
principalmente del tipo basal o laterales.

6.3. Caracteristicas de la hoja

La hoja de la pifila MD2 es larga tiene una
longitud que varia de 80 a 100 cm y una
anchura que varia de 3.7 a 4.5 cm, rigidas y de
textura firme, con un color verde grisaceo.

Presenta una superficie lisa y bordes
generalmente libres de espinas o con espinas
muy pequefias dispuestas mayormente en la
base y el apice de la hoja con una coloracion
verde amarillento.

6.4. Caracteristica de la inflorescencia

La inflorescencia estd compuesta por
numerosas flores tubulares pequefas,
dispuestas en espiral. Cada flor esta
acomparfiada por bréacteas rojizas de 1.4 cm de
longitud, que protegen y realzan la estructura
floral.
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Porte de la planta

Estructuras vegetativas

Espinas en la hoja




Los pétalos miden aproximadamente 1.5 cm de
longitud y se distinguen por una pigmentacion
distal en tonos purpura azulados, los cuales se
intensifican notablemente durante la plena
floracion. El estilo floral es una estructura
delgada y corta de unos 1.2 cm, que conecta el
ovario con el estigma. Por su parte, los
estambres son pequefios, con una longitud que
varia entre los 15 mm.

65, Caracteristicas del pedunculo

El peddnculo de la pifia MD2 es una estructura
cilindrica y robusta que conecta el tallo de la
planta con el fruto en desarrollo. Presenta una
longitud promedio de 18 a 31 cm, aunque
puede variar segun las condiciones del cultivo.
Su funcion principal es soportar el peso del
fruto, que en esta variedad puede superar los 2
kg, por lo que debe ser estructuralmente firme.

6.6. Caracteristicas de la corona

Esta variedad presenta corona Unica y erecta
ubicada en la parte superior del fruto, le
confiere una apariencia simétrica y equilibrada.
De tamafio mediano, con una longitud de 20 a
34 cm, contribuye tanto a la estética del fruto
como a su funcionalidad en términos de
proteccion y transpiracion.

6.7. Caracteristicas del fruto

El fruto de la pifia MD2 se caracteriza por su
forma oblongo, simétrica y compacta, con una
conformacién uniforme, con un peso promedio
de 1.2 a 2.5 kilogramos, con manejo adecuado
puede alcanzar los 3 kg. La superficie externa
del fruto esta compuesta por ojos (hexagonos)
medianos, que cubren uniformemente la piel
del fruto. El apice del fruto sencillo hundida
poco prominente.

s

e T

Medicidon del pedinculo
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6.7.1. Color de fruto no maduro

El color de fruto a sus primeros estadios es de
color verde intenso brillante, a medida que
madura, se aclara progresivamente y adquiere
una coloraciéon amarillenta comenzando desde
la base hacia la corona.

6.7.2. Pigmentacion y Coloracién de Ojos

Los ojos del fruto de la pifia MD2 son bien
definidos y estan dispuestos de manera
relativamente regular a lo largo de la superficie
del fruto. Sin embargo, la uniformidad en su
coloracion presenta una ligera irregularidad, lo
que permite observar variaciones sutiles en los
tonos de los ojos, especialmente durante la
etapa de maduracion.

Estas diferencias cromaticas no afectan la
calidad del fruto, pero son caracteristicas
propias de esta variedad y pueden estar
influenciadas por factores como la exposicion
solar, el estado de madurez y las condiciones
productivas del cultivo.

6.7.3. Color de fruto maduro

El fruto maduro presenta una coloracion
amarillo medio, lo que indica un estado de
madurez intermedio para el momento de la
cosecha. Al alcanzar un color amarillo dorado
uniforme es un indicador de madurez en el que
fruto alcanza su punto méaximo de sus
caracteres organolépticos.

6.8. Caracteristicas de la pulpa

La pulpa de la pifia MD2 presenta un color
amarillo intenso a dorado, uniforme en toda su
estructura interna con una densidad media, con
un equilibrio entre su jugosidad y la firmeza de
su estructura interna. La pulpa se caracteriza
por ser blanda y tener baja fibrosidad, lo que la
hace muy agradable al consumo
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Apice del fruto sencillo



6.8.1. Aromay suculencia

La pifia MD2 presenta un aroma perceptible de
intensidad media, caracterizado por notas
dulces y tropicales que resultan agradables sin
llegar a ser invasivas. En cuanto a su
suculencia, es moderada, lo que mejora
significativamente su palatabilidad.

6.8.2. Acidezy dulzura

La pifia MD2 se caracteriza por tener un bajo
nivel de acidez y un alto contenido de azUcares,
lo que le otorga su distintivo sabor dulce y
balanceado. Su contenido de sélidos solubles
totales, medido en grados Brix, varia
generalmente entre 14 y 18 °Brix, dependiendo
del grado de madurez y las condiciones del
cultivo. La acidez titulable es
considerablemente mas baja en comparacion
con otras variedades tradicionales, lo que
reduce la sensacion de aspereza en el paladar
y mejora su aceptacion sensorial. Esta
combinacién de dulzura alta y acidez moderada
convierte a la MD2 en una de las variedades
mas populares a nivel internacional por su
sabor suave, agradable y consistente.

-
g - .l-_.
=

Corte transversal del fruto
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Cosecha de frutos maduros
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PINA CHAMPAKA

T

Nombre comun: Pifia

Nombre cientifico: Ananas comosus L.

Nombre local: Pifia champaka

VARIABLES AGRONOMICAS

Altura de la planta: 0.80a0.90 m

N° de hojas: 60 a 80
Peso del fruto: 1.2a2kg
Longitud del fruto: 17a22cm
Diametro del fruto: 10a 13 cm

Diametro del corazén: 2.2cm
Forma del fruto: Eliptico
CARACTERISTICAS DE LA HOJA

Disposicién de
espinas:
Largo de hoja: 40 a 67 cm

En la base y el apice

Ancho de hoja: 4a6cm
CARACTERISTICAS DE LA PULPA

Amarillo medio

Color de la pulpa:

°Brix: 14 a 16

Firmeza de la fruta: 1.20 a 1.45 kg fuerza/cm
Aroma: Medio

Suculencia: Medio

ASPECTOS IMPORTANTES DE LA VARIEDAD

Es una variedad rustica que se adapta a diferentes
condiciones edafoclimaticas.

Existe dificultad en la induccion floral, ya que las plantas no
responden con facilidad a los tratamientos aplicados

Ventajas:

Limitaciones:

Los frutos son utilizados en la agroindustria para la

Usos: .
elaboracion conservas y consumo en fresco.
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7. PINA CHAMPAKA

La pifia Champaka, perteneciente al grupo Cayena y también conocida como F-153, es una
variedad hibrida introducida principalmente desde Costa Rica a varios paises de América Latina,
como parte de programas de mejoramiento productivo y diversificacion del cultivo. Se distingue
por producir frutos de tamafio mediano a grande, con forma cilindrica y ligeramente cénica, y un
peso promedio que varia entre 1.2 y 2 kilogramos. La planta presenta un porte medio, con hojas
largas y en su mayoria espinosas, lo que puede dificultar en cierta medida las labores agricolas.
No obstante, muestra buena adaptacion a condiciones tropicales y himedas, como las del tropico
de Cochabamba, donde fue evaluada y utilizada como alternativa comercial antes de la
expansion de la variedad MD2. Actualmente, aunque su cultivo ha disminuido frente a variedades
como Pucallpa y MD2, la pifia Champaka continda presente en algunas zonas como una
alternativa, valorada por su rusticidad moderada, rendimiento aceptable y calidad comercial del
fruto.

Localizacion de muestreos de la pifia Champaka
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Fuente: Proyecto pifia, (2025).
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7. Caracteristica de la planta

La pifia Champaka F-153 es una variedad
mejorada de la tradicional Cayena Lisa,
reconocida por su porte compacto y vigoroso de
estructura abierta, puede llegar a tener entre 60
a 80 hojas en su etapa de desarrollo.

7.1.1. Estructuras vegetativas

La pifia Champaka se caracteriza por la escasa
producciéon de estructuras de propagacion
vegetativa, normalmente produce de 1 a 2
hijuelos basales o son ausentes. Esta
caracteristica limita significativamente las
posibilidades de propagacion vegetativa
directa, lo que hace necesario recurrir a
métodos de multiplicacion méas controlados o
asistidos para su reproduccion.

7.2. Caracteristicas de la hoja

La hoja de la pifia Champaka tiene una forma
lanceolada, alargada y terminada en punta
aguda, con una base ancha que se estrecha
hacia el apice. Su longitud promedio es de 40 a
67 cm, aunque este aspecto puede variar en
funcién al estado nutricional de la planta, el
ancho generalmente varia entre 4 a 6 cm en la
parte méas ancha de la hoja.

Las hojas tienen un color predominante verde
oscuro, con pigmentacion antocianina en
matices rojizos o morados en el centro o los
bordes, dependiendo de la exposicién al sol y
el estado nutricional de la planta. Los margenes
presentan pequefias espinas en forma de
dientes dirigidos hacia la base. En el envés de
la hoja presenta una alta densidad de tricomas.

Hojas con pigmentacion antocianina
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Hojas con distribucion uniforme de
tricomas en el envés de las hojas




7.2.1. Espinas

Presenta hojas con espinas pequefias Yy
dispersas en sus bordes. Estas espinas se
concentran principalmente en la base y el &pice
de la hoja, siendo escasas o nulas en la zona
media. Su color verde amarillento se integra al
tono general del follaje

7239 Caracteristicas del pedinculo

El pedunculo presenta una longitud de 29 cm, y
un didmetro de 2.6 cm, estas caracteristicas le
confieren un soporte y firmeza estructural
necesaria para sostener el peso del fruto sin
comprometer su estabilidad.

7.4. Caracteristica de la inflorescencia

La inflorescencia de la pifia Champaka se
caracteriza por presentar bracteas de color
rojizo amarronado de aproximadamente 2.1 cm
de longitud, que acompafan y protegen a las
flores. Los pétalos miden alrededor de 2 cm y
presentan en su parte distal una pigmentacion
rojo purpura. En cuanto a las estructuras
reproductivas, el estambre alcanza una
longitud de 1.8 cm y el estilo mide entre 1.2 a
1.6 cm.
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Inflorescencia
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Medicién del diametro del pedinculo

Flor individual de la pifia ChampaKa



% Caracteristicas del fruto

El fruto de la pifia Champaka presenta una
forma eliptica, con superficie regular y
compacta, compuesta por mdltiples ojos
dispuestos en espiral.

El fruto presenta una longitud de 17 a 22 cm y
diametro que oscila entre los 10a 13 cm, lo cual
le otorga una proporcién equilibrada entre
altura y grosor.

7.5.1. Color del fruto no maduro

El fruto en estado no maduro presenta una
coloracién verde medio, la cual se mantiene
uniforme hasta el inicio de la madurez, cuando
el verde comienza a tornarse mas claro y
aparecen tonos amarillentos en la superficie,
especialmente alrededor de los ojos.

7.5.2. Color del fruto maduro

El fruto maduro de esta variedad adquiere una
tonalidad verde amarillento en la madurez
comercial. En su fase de madurez fisiolégica o
sobre  maduracion, el amarillo puede
intensificarse y presentarse con manchas
anaranjadas o doradas mas profundas.

7.5.3. Estructura externa del fruto

El fruto presenta ojos (frutos individuales) de
tamafio mediano, con una longitud de 2.2 cm.
Mismos que tienen un éapice de fruto sencillo
plano.

Apice de fruto sencillo plano
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Fruto maduro




7.6. Caracteristicas de la pulpa

El fruto presenta una pulpa de color amarillo
medio. Su nucleo central posee un diametro de
2.2 cm, indica una proporcion equilibrada entre
la pulpa comestible y el eje fibroso central.

7.6.1. Densidad de pulpa

La densidad media de la pulpa indica una
adecuada proporcion entre su contenido sélido
y jugo, por lo que favorece tanto Ila
manipulacién como el procesamiento del fruto

7.6.2. Aromay suculencia

La pulpa presenta un aroma de intensidad
media, asi también la suculencia es clasificada
como media.

7.6.3. Acidezy dulzura

La pulpa se caracteriza por tener una baja
acidez, que le proporciona un sabor suave y
alta dulzura debido a su elevado contenido de
azlcares naturales. Esta combinacion
organoléptica es muy apreciada para el
consumo en fresco

7.6.4. Firmezay fibrosidad

La pulpa tiene firmeza blanda y fibrosidad
media, presenta poca resistencia al tacto, corte
y masticacién, permitiendo su consumo en
fresco.

Fructificacion de la pifia Champaka
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Medicién de firmeza de pulpa




Municipio de Chimore - Cochabamba.
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PINA CRIOLLA

CARACTERISTICAS

Nombre comun: Pifia

Nombre cientifico: Ananas comosus L.

Nombre local: Pifia Criolla

Altura de la planta: 0.40a 0.60 m

N° de hojas: 60 a 80

Peso del fruto: 1.5a 1.6 kg
Longitud del fruto: 18 a 22 cm
Diametro del fruto: 10a15cm

Diametro del corazén: 1.0a2.5cm

Forma del fruto: Eliptico
CARACTERISTICAS DE LA HOJA

RiEposIElomde En todo el borde

espinas:
Largo de hoja: 60 a 80 cm
Ancho de hoja: 5a8cm
CARACTERISTICAS DE LA PULPA
Color de la pulpa: Amarillo medio -
°Brix: 9al0
Firmeza de la fruta: 5.0 a 8 kg fuerza/cm
Aroma: Fuerte
Suculencia: Medio I
ASPECTOS IMPORTANTES DE LA VARIEDAD
Ventajas: Es una variedad rustica que se adapta el estrés hidrico.

Por la presencia de espinas el manejo agronémico se

Limitaciones: dificulta en la fertilizacién y la cosecha de frutos.

Los frutos son utilizados para el consumo en fresco y
elaboracion de jugos artesanales.
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8. PINA CRIOLLA

En el departamento de La Paz, el cultivo de pifia fue producida progresivamente en
la regién de los Yungas, siendo una de las pioneras la que hoy en dia se conoce
como pifia criolla, que destaca por su adaptabilidad y sabor tipico, aunque en los
Yungas existe una produccion de distintas variedades muchas veces no esta
caracterizada con una precision varietal.

Por la topografia accidentada de la region y el porte de la planta se cultiva en hileras
simples siguiendo las curvas de nivel, preferentemente en suelos franco-arenosos
que favorecen el desarrollo radicular y el drenaje.

El fruto de la pifia criolla presenta una forma conica o ligeramente ovalada; su
cascara cambia de una tonalidad verde a amarillo palido al alcanzar la madurez con
pulpa es de color amarillo palido o blanco amarillento, con una textura fibrosa, sabor
moderadamente dulce y acidez perceptible (Blanco et al., 2017).

Localizacion de muestreo de la pifia Criolla
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8.1. Caracteristicas de la planta

La planta de presenta un porte extendido tipo
rastrero, con hojas dispuestas de forma abierta
y ligeramente arqueadas hacia el exterior,
formando una roseta amplia, lo que dificulta su
siembra con densidades altas.

8.1.1. Bulbillos y Brotes Laterales

La pifia criolla se caracteriza por la capacidad
de formacion de estructuras vegetativas
desarrollando entre 5y 6 bulbillos, que pueden
alcanzar un tamafio desde los 25 a 30 cm,
aspecto que favorece la produccion como
material de siembra. En cuanto a los brotes
laterales la planta presenta 2 a 3 brotes con una
longitud de 50 cm apropiados para realizar la
siembra.

8.2. Caracteristicas de la hoja

La hoja de la pifia criolla destaca por sus
caracteristicas distintivas en las hojas que son
alargadas y rigidas con bordes aserrados, que
pueden superar los 80 cm y una anchura
promedio de entre 5y 8 cm en su parte media.
Su color varia entre el verde oscuro y el verde
grisaceo, y una superficie lisa y cerosa.

En el haz de la hoja presenta un color verde
rojizo, por su pigmentacion antocianica, este
caracter es un indicativo de su rusticidad y
tolerancia a condiciones ambientales adversas.
El envés, por su parte, posee una densidad
media de distribucién uniforme.

El "piping" es claramente  visible,
manifestandose como un pliegue de la
epidermis inferior hacia los bordes de la hoja.
Esta caracteristica  proporciona rigidez
estructural y facilita la canalizaciéon del agua
sobre la superficie foliar.

Las hojas presentan espinas grandes a una
densidad alta a lo largo de todo el borde de la
hoja, con una coloracion rojiza.
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Bulbillos

Presencia de espinas en las hojas




Pigmentacién antocianina en hojas

8.3. Caracteristicas de lainflorescencia

La parte distal del pétalo de la flor presenta una
pigmentacién rojo parpura que varia de 1.3 a
1.6 cm de longitud. Esta coloracién facilita la
identificacion visual del cultivo de pifia criolla
durante la floracion.

Particularmente las hojas de la inflorescencia
de pifa criolla presentan mayor pigmentacion
rojiza, lo que lo hace atractivo para algunas
plagas, ademas que esta pifia es cultivada en
sistemas agroecolégicos y muchas veces sin
uso de quimicos para el control fitosanitario,
haciéndola susceptible a ataque de plagas, por
ello es casi comdn observar manchas con
aspecto de sarro en la fruta. Sin embargo, la
fruta es altamente valorada en la region por el
sabor intenso y también por su adaptabilidad al
clima humedo y templado de los Yungas.

8.3.1. Bracteas

Las bréacteas de la pifia criolla se distinguen por
su color amarronado opaco en la parte distal,
generalmente varia de 1.2 a 1.5 cm.
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Distribucion de estructuras vegetativas
en la planta

Inflorescencia en etapa final




8.4. Caracteristicas del fruto

La pifia criolla cultivada en la zona de los
Yungas de La Paz, se caracteriza por ser un
fruto de tamafio mediano a pequefio, con una
forma eliptica, muchas veces es asimétrica
debido a su cultivo tradicional, a diferencia de
variedades mejoradas como la MD-2 o la
Cayena lisa, que tienen uniformidad en la
forma. El fruto puede variar entre una longitud
de 18 a 22 cm y un diametro de 10 a 15 cm, su
peso varia entre 1.5 a 1.6 kg. Presenta una
corona sencilla de porte erecto.

8.4.1. Color del fruto no maduro

La coloracion externa del fruto no maduro
presenta un color verde medio con
pigmentaciones amarillentas.

8.4.2. Color de fruto maduro

La coloracion externa del fruto es amarillo
medio con pigmentaciones verduzcas en la
base de los ojos 0 hexagonos, la uniformidad
del color en los ojos es moderadamente
irregular.

8.4.3. Estructura externa del fruto y apice

La estructura externa se caracteriza por la
presencia de ojos medianos a pequefios que
generalmente varian de 15 a 1.8 cm,
distribuidos de manera uniforme en la
superficie. El apice del fruto sencillo y presenta
una forma hundida, sin deformaciones visibles
lo que le da una apariencia de ojos compactos.

Apice del fruto
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Fruto maduro




8.4.4. Altura hastala base del fruto

La altura de la planta hasta la base del fruto es
mediana oscilando entre 40 a 60 cm.

8.5. Caracteristicas de la corona

El porte de la corona es rastrero, ubicada de
forma horizontal de tamafio medio con una
longitud de 7 a 10 cm.

8.6. Caracteristicas de la pulpa

La pulpa del fruto de pifia criolla presenta un
color amarillo medio con una uniformidad que
exhibe ligeras variaciones cromédticas internas.
El centro o nicleo es de textura mas fibrosa y
firme.

8.6.1. Densidad del fruto

Presenta una densidad media lo que le otorga
una sensacion relativamente mas crujiente a
comparacion con variedades como la MD2 o
Guaraya al momento del consumo en fruta
fresca.

8.6.2. Firmezay fibrosidad

La pulpa tiene una firmeza y fibrosidad media
que permite mantener su estructura durante el
manejo  postcosecha sin  alterar  sus
propiedades organolépticas.

8.6.3. Aromay suculencia

El fruto destaca por su aroma intenso y
perceptible con una suculencia media.

8.6.4. Acidezy dulzura

El fruto presenta una acidez media, con un pH
de 3,19, y una dulzura también media, con un
contenido de soélidos solubles de 10°Brix.

37

Medicién de firmeza de pulpa 'y
contenido de °Brix




]
Parcela comercial de pifia Criolla inicio de floracion,
Municipio de Coroico - La Paz.







9. OTROS GENOTIPOS DE PINA

La pifia presenta una amplia diversidad de cultivares que histéricamente han
tenido importancia en distintas regiones productoras de Bolivia. Entre ellos
destacan los siguientes genotipos: Cayena Lisa, Perolera, Espafiola Roja, Espina
Rosita, Corriente y Brasilera; mismos que poseen caracteristicas particulares en
cuanto a morfologia, sabor, resistencia y adaptacion, aunque su manejo resulta
méas complejo en comparacion con variedades comerciales como: Pucallpa,
Champaka y MD-2, que dominan actualmente el mercado. La creciente
sustituciéon de estos genotipos tradicionales amenaza con la pérdida de
variabilidad genética, lo que limita la capacidad de respuesta del cultivo frente a
nuevas exigencias productivas, cambios ambientales o la presencia de distintas
plagas y enfermedades.

Localizacion de muestreo de los genotipos de pifia espina rosita,
espafiola rojay rubyglow
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Fuente: Proyecto pifia, (2025).
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9.1. Espinarosita

Es denominada espina rosita por la presencia de espinas de coloracion rojisa, es
una variedad genéticamente modificada desarrollada por Fresh Del Monte en Costa
Rica (Fox, 2016). El color rosado proviene de un alto contenido de licopeno, un
antioxidante natural, destaca por su sabor mas dulce y su exclusividad como fruta
premium, apreciada por su atractivo visual (Guzman, 2024).

Presencia de espinas en el
borde de las hojas

Planta en fase de desarrollo Inflorescencia
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9.2. Espaiolaroja

La pifia espafiola roja se distingue por sus hojas largas, delgadas y espinosas. Su
fruto, es de forma ovalada, presenta una cascara rojiza, rugosa, con 0jos
rectangulares, planos y ligeramente elevados en las esquinas. Su pulpa es firme de
color amarillo con tonalidades naranja, es muy aromatica y de sabor dulce intenso
(Benega et al., 1997).

Los meses de mayor produccion y disponibilidad
del fruto se extiende de febrero a julio, aunque
actualmente se cultiva para fines ornamentales.
(Jota, 1991).

Segun Isidron, (2003) las caracteristicas del fruto
son las siguientes:

Tamafo: Pequefio a mediano.

Forma: Ovalada.

Color de cascara: Rojizo.

Pulpa: Blanca o amarilla, dulce, jugosa y con
aroma agradable.

Peso de fruto: Oscila entre 0.8y 2.25 kg.

Planta en floracion Inflorescencia vista lateral
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9.3. Rubyglow

La pifia Rubyglow es una variedad hibrida de desarrollada por Fresh Del Monte en
Costa Rica, es el resultado del cruce entre una pifia tradicional y la variedad Morada,
esta pifia se distingue por su cascara roja intensay pulpa amarilla brillante. Su sabor
dulce y aromética, con una acidez minima, y su contenido de azlcar oscila entre 12
y 15 grados Brix, madura en aproximadamente dos afios (Fresh del Monte. 2024).

Planta en fase de inicio de floracion

Inflorescencia en formacion
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